ALBRECHT

HOF

CATERING & MENU

Montag

Karotten-Kraut-Salat

Kasespatzle mit Rostzwiebeln 1,02, 032

Speiseplan mit Sonderkost

Dienstag

Gemiisecremesuppe mit Croutons o,
03, 033, 05, 16, 17)

21.10.2024 - 25.10.2024

Evang. Kindertagesstatte Bienenhaus-Murnau

Mittwoch

Putengeschnetzeltes mit Reis 1, 032,05

Naturjoghurt mit Obstsalat ©»

Donnerstag

Blattsalat mit Joghurtdressing on

Lasagne (Rind) 1, 03,03a, 030

N\

P ¢ 75

Freitag

Kurbispflanzerl mit Kartoffelbrei und
Sauerrahmdip (01,02, 03,16)

-:g Kaiserschmarrn mit Apfel-Birnenmus Clementine
© (01,02, 03a)
c
o
(%]
Karotten-Kraut-Salat Gemusecremesuppe mit Croutonseios  Putengeschnetzeltes mit Reis o1, 033, 05 Blattsalat mit Joghurtdressing on Kurbispflanzerl mit Kartoffelbrei und
033, 05,16, 17) Sauerrahmdip eifreior,03,13,16,m
Kasespatzle mit Rostzwiebeln eifrei o, Naturjoghurt mit Obstsalat on Lasagne (Rind) 1,03, 033, 030
‘0 o® Kaiserschmarrn mit Apfel-Birnenmus Clementine
q‘: eifrei o1, 030
=
Karotten-Kraut-Salat GemUsecremesuppe mit Croutons Putengeschnetzeltes mit Reis Blattsalat mit Joghurtdressing o» Kurbispflanzerl mit Kartoffelbrei und
— R B o ) glutenfrei oo, 16m glutenfrei o o5 Sauerrahmdip glutenfrei ooz
@  Kasespatzle mit Rostzwiebeln Lasagne (Rind) glutenfreion
= glutenfreio.o2 Kaiserschmarrn mit Apfel-Birnenmus Naturjoghurt mit Obstsalat on Clementine
o glutenfrei o 0»
)
3
O
Karotten-Kraut-Salat Gemusecremesuppe mit Croutons Putengeschnetzeltes mit Reis milchfrei  Blattsalat mit Joghurtdressing milchfrei ~ Kurbispflanzerl mit Kartoffelbrei und
milchfrei s 03a 0s,16,m (033, 05,07) ©7) Dip milchfrei oz 03.06,07.13,10)
‘@ Kasespatzle mit Rostzwiebeln milchfrei
&  ©2omonm Kaiserschmarrn mit Apfel-Birnenmus Kokos-Naturjoghurt mit Obstsalat Lasagne (Rind) milchfrei oz osa 07,1 Clementine
ﬁ milchfrei oz, 03,032, 0n milchfrei
=

BiO DE-OKO-037 Riickfragen unter: 0881/130 800-00

=/ Wir beziehen unsere Lebensmittel aus 6kologischem Landbau, Fisch kommt aus MSC-zertifiziertem Fischfang. Anderungen vorbehalten

Allergen-/Zusatzstoffkennzeichnung:

01=Milch; 02=Eier; 03=Gluten; 03a=Gluten Weizen; 03b=Gluten Dinkel; 03c=Gluten Roggen; 03d=Gluten Gerste; 04=Fisch; 05=Sellerie; 06=Senf; 07=Sojabohnen; 08=Krebstiere; 09=Erdnusse;
10=Schalenfriichte; 11=Sesamsamen; 12=Schwefeloxid; 13=Lupinen; 14=Weichtiere; 15=Schweinefleisch; 16=Curry; 17=Erbsen;



ALBRECHT

HOF

CATERING & MENU

Fischfrei Schweinfrei Vegetarisch

Pescetarier

Montag

Karotten-Kraut-Salat

Kasespatzle mit Rostzwiebeln o102 032

Karotten-Kraut-Salat

Kasespatzle mit Rostzwiebeln 1,02, 032

Karotten-Kraut-Salat

Kasespatzle mit Rostzwiebeln o102 032

Karotten-Kraut-Salat

Kasespatzle mit Rostzwiebeln o102 032

BiO DE-OKO-037

Speiseplan mit Sonderkost

Dienstag

Gemusecremesuppe mit Croutons ooz,
03a, 05, 16, 17)

Kaiserschmarrn mit Apfel-Birnenmus

02, 03a)

Gemusecremesuppe mit Croutons o, o3,
03a, 05, 16, 17)

Kaiserschmarrn mit Apfel-Birnenmus o,

02,03a)

Gemusecremesuppe mit Croutons ooz,

033, 05, 16,17)

Kaiserschmarrn mit Apfel-Birnenmus o,

02,03a)

Gemusecremesuppe mit Croutons ooz,
03a, 05, 16, 17)

Kaiserschmarrn mit Apfel-Birnenmus «,

02, 03a)

21.10.2024 - 25.10.2024

Evang. Kindertagesstatte Bienenhaus-Murnau

Mittwoch

Paprika-Tofuragout mit Reis w1032 07,1

Naturjoghurt mit Obstsalat on

Putengeschnetzeltes mit Reis 1,032, 05

Naturjoghurt mit Obstsalat on

Putengeschnetzeltes mit Reis 1,032 05

Naturjoghurt mit Obstsalat on

Paprika-Tofuragout mit Reis w035 07,1

Naturjoghurt mit Obstsalat on

Wir beziehen unsere Lebensmittel aus 6kologischem Landbau, Fisch kommt aus MSC-zertifiziertem Fischfang.

Allergen-/Zusatzstoffkennzeichnung:

01=Milch; 02=Eier; 03=Gluten; 03a=Gluten Weizen; 03b=Gluten Dinkel; 03c=Gluten Roggen; 03d=Gluten Gerste; 04=Fisch; 05=Sellerie; 06=Senf; 07=Sojabohnen; 08=Krebstiere; 09=Erdnusse;

10=Schalenfriichte; 11=Sesamsamen; 12=Schwefeloxid; 13=Lupinen; 14=Weichtiere; 15=Schweinefleisch; 16=Curry; 17=Erbsen;

Donnerstag

Blattsalat mit Joghurtdressing o»

Lasagne sin carne o3, 0s,07,1

Blattsalat mit Joghurtdressing on

Lasagne (Rind) o103, 032,030

Blattsalat mit Joghurtdressing o»

Lasagne (Rind) (o1, 03, 03a, 03t

Blattsalat mit Joghurtdressing o»

Lasagne sin carne ooz, 0s,07,1

N\

P ¢ 75

Freitag

Kurbispflanzerl mit Kartoffelbrei und
Sauerrahmdip (01,02, 03,16)

Clementine

Kurbispflanzerl mit Kartoffelbrei und
Sauerrahmdip o020,

Clementine

Kurbispflanzerl mit Kartoffelbrei und
Sauerrahmdip (01,02, 03,16)

Clementine

Kurbispflanzerl mit Kartoffelbrei und
Sauerrahmdip (01,02, 03,16)

Clementine

Ruckfragen unter: 0881/130 800-00
Anderungen vorbehalten



ALBRECHT

HOF

CATERING & MENU

Standard

Glutenfrei Eifrei

Milchfrei

Montag

Farmersalat mit Essig-Ol-Dressing os

Eier in SenfsoBe mit
Petersilienkartoffel o1, 02,033, 05,06

Farmersalat mit Essig-Ol-Dressing os

RUhrei mit SenfsoBe und
Petersilienkartoffeln eifrei o, 0za 06, m

Farmersalat mit Essig-Ol-Dressing ws

Eier in SenfsoBe mit Petersilienkartoffel
g lutenfrei o, 02 06

Farmersalat mit Essig-Ol-Dressing os

Eier in SenfsoBe mit Petersilienkartoffel
milchfrei o2, 03a, 06, 07)

BiO DE-OKO-037

Speiseplan mit Sonderkost

Dienstag

Gulaschsuppe mit Vollkornsemmel (s,
05)

GrieBbrei o1, 032

Gulaschsuppe mit Vollkornsemmel s, 0s)

GrieBbrei o1, 030

Gulaschsuppe mit Kérnersemmel
glutenfrei (05,1

HirsegrieBbreion

Gulaschsuppe mit Vollkornsemmel s, 05

GrieBbrei milchfreiosaon

28.10.2024 - 01112024
Evang. Kindertagesstatte Bienenhaus-Murnau

Mittwoch

Linsenbolognese mit
Emmerkornnudeln und Parmesan o,

03a, 03b)

Waffel mit Roter Griitze 1,02, 032

Linsenbolognese mit

Emmerkornnudeln und Parmesan 1, oza,

03b)

Waffel mit Roter Grutze eifrei o, 03, 3.m

Linsenbolognese mit Nudeln und
Parmesan glutenfreion

Waffel mit Roter Grutze glutenfrei o

Linsenbolognese mit
Emmerkornnudeln oz, o

Waffel mit Roter Gritze milchfrei oz oz

=/ Wir beziehen unsere Lebensmittel aus 6kologischem Landbau, Fisch kommt aus MSC-zertifiziertem Fischfang.

Allergen-/Zusatzstoffkennzeichnung:

01=Milch; 02=Eier; 03=Gluten; 03a=Gluten Weizen; 03b=Gluten Dinkel; 03c=Gluten Roggen; 03d=Gluten Gerste; 04=Fisch; 05=Sellerie; 06=Senf; 07=Sojabohnen; 08=Krebstiere; 09=Erdnusse;

10=Schalenfriichte; 11=Sesamsamen; 12=Schwefeloxid; 13=Lupinen; 14=Weichtiere; 15=Schweinefleisch; 16=Curry; 17=Erbsen;

Donnerstag

Blattsalat mit Balsamicodressing

Serviettenknodel mit
Rahmschwammerl o1, 02,03, 032

Blattsalat mit Balsamicodressing

Serviettenknodel mit
Rahmschwammerl eifrei o, 0za,13,m

Blattsalat mit Balsamicodressing

Serviettenknodel mit
Rahmschwammerl glutenfrei oo

Blattsalat mit Balsamicodressing

Serviettenknodel mit

Rahmschwammer| milchfrei oz, 03,033 0n

N\

P | 7

1
> J
Freitag

Kein Catering

Kein Catering

Kein Catering

Kein Catering

Ruckfragen unter: 0881/130 800-00
Anderungen vorbehalten



ALBRECHT

HOF

CATERING & MENU

Fischfrei Schweinfrei Vegetarisch

Pescetarier

Montag

Farmersalat mit Essig-Ol-Dressing ws

Eier in SenfsoBe mit Petersilienkartoffel

(01,02, 03a, 05, 06)

Farmersalat mit Essig-Ol-Dressing o

Eier in SenfsoBe mit Petersilienkartoffel
(01,02, 033, 05, 06)

Farmersalat mit Essig-Ol-Dressing os

Eier in SenfsoBe mit Petersilienkartoffel

(01, 02, 033, 05, 06)

Farmersalat mit Essig-Ol-Dressing ws

Eier in SenfsoBe mit Petersilienkartoffel

(01,02, 03a, 05, 06)

Speiseplan mit Sonderkost

Dienstag

Mildes Chili sin Carne mit
Vollkornsemmel o3, o3ty

GrieBbrei o1,030)

Gulaschsuppe mit Vollkornsemmel s, 05

GrieBbrei o1, 032

Gulaschsuppe mit Vollkornsemmel s, 0s)

GrieBbrei o1, 030

Mildes Chili sin Carne mit
Vollkornsemmel o3, o3ty

GrieBbrei 1,030

28.10.2024 - 01.11.2024

Evang. Kindertagesstatte Bienenhaus-Murnau

Mittwoch

Linsenbolognese mit
Emmerkornnudeln und Parmesan 1,0,
03b)

Waffel mit Roter Gritze o, 02,03

Linsenbolognese mit

Emmerkornnudeln und Parmesan o1, oz,

03b)

Waffel mit Roter Gritze o102 03

Linsenbolognese mit

Emmerkornnudeln und Parmesan o1, oza,

03b)

Waffel mit Roter Grutze o, 02, 0za

Linsenbolognese mit

Emmerkornnudeln und Parmesan 1,03,

03b)

Waffel mit Roter Gritze o, 02,03

Donnerstag

Blattsalat mit Balsamicodressing

Serviettenknodel mit
Rahmschwammerl o1, 02, 03,030

Blattsalat mit Balsamicodressing

Serviettenknodel mit
Rahmschwammerl 1,02, 03, 03a

Blattsalat mit Balsamicodressing

Serviettenknodel mit
Rahmschwammerl o, 02,03, 032

Blattsalat mit Balsamicodressing

Serviettenknodel mit
Rahmschwammerl o1, 02, 03,030

N\

P ¢ 75

Freitag

Kein Catering

Kein Catering

Kein Catering

Kein Catering

Ruckfragen unter: 0881/130 800-00

BiO, DE-OKO-037 :
Anderungen vorbehalten

Wir beziehen unsere Lebensmittel aus 6kologischem Landbau, Fisch kommt aus MSC-zertifiziertem Fischfang.

Allergen-/Zusatzstoffkennzeichnung:
01=Milch; 02=Eier; 03=Gluten; 03a=Gluten Weizen; 03b=Gluten Dinkel; 03c=Gluten Roggen; 03d=Gluten Gerste; 04=Fisch; 05=Sellerie; 06=Senf; 07=Sojabohnen; 08=Krebstiere; 09=Erdnusse;
10=Schalenfriichte; 11=Sesamsamen; 12=Schwefeloxid; 13=Lupinen; 14=Weichtiere; 15=Schweinefleisch; 16=Curry; 17=Erbsen;



