ALBRECHT \\

H F Speiseplan mit Sonderkost o™ 7

CATERING & MENU 01.06.2026 - 05.06.2026 Y
BRK-Haus fur Kinder Lengenfeld
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Karotten-Kohlrabi-Salat Gemiisesuppe mit Croutons or,03,03s,05, Rohkost Kein Catering Kein Mittagessensangebot:
. . 16,17,18) . SchlieBtag

o Rindergeschnetzeltes mit Kartoffeln bunte Nudeln mit KasesoBe w1032
X ©romos00 Apfelstrudel mit VanillesoBe 1,032
©
c
[
o
(%]

Karotten-Kohlrabi-Salat GemUsesuppe mit Croutons ooz 03 056, Rohkost Kein Catering Kein Mittagessensangebot: SchlieBtag

17,18)

Rindergeschnetzeltes mit Kartoffeln o bunte Nudeln mit KasesoBe o032
‘D 0320500 Apfelstrudel mit VanillesoBe o032
p=
wl

Karotten-Kohlrabi-Salat Gemusesuppe mit Croutons glutenfrei ~ Rohkost Kein Catering Kein Mittagessensangebot: SchlieBtag
— . . (01,05, 16,17, 18) . . .
@ Rindergeschnetzeltes mit Kartoffeln bunte Nudeln mit KasesoBe glutenfrei
= glutenfrei o os, 06 Apfellasagne mit VanillesoBe glutenfrei o059
(7] (01,02)
)
2
O

Karotten-Kohlrabi-Salat Gemusesuppe mit Croutons milchfreics  Rohkost Kein Catering Kein Mittagessensangebot: SchlieBtag

03a, 05, 16, 17,18)
‘@ Rindergeschnetzeltes mit Kartoffeln bunte Nudeln mit KasesoBe milchfrei
o«  milchfreiosa s 06,00 Apfelstrudel mit VanillesoBe milchfrei (3 05071
- (03a,07)
M
=
B0, DE-OKO-037 Ruckfragen unter: 0881/130 800-00
«=/  Wir beziehen unsere Lebensmittel aus 6kologischem Landbau, Fisch kommt aus MSC-zertifiziertem Fischfang (praktisch gratenfrei). Anderungen vorbehalten

Allergen-/Zusatzstoffkennzeichnung:

01=Milch; 02=Eier; 03=Gluten; 03a=Gluten Weizen; 03b=Gluten Dinkel; 03c=Gluten Roggen; 03d=Gluten Gerste; 04=Fisch; 05=Sellerie; 06=Senf; 07=Sojabohnen; 08=Krebstiere; 09=Erdnusse;
10=Schalenfriichte; 11=Sesamsamen; 12=Schwefeloxid; 13=Lupinen; 14=Weichtiere; 15=Schweinefleisch; 16=Curry; 17=Erbsen; 18=Linsen; 19=Kichererbsen;



ALBRECHT

HOF

CATERING & MENU

Fischfrei Schweinfrei Vegetarisch

Pescetarier

Montag

Karotten-Kohlrabi-Salat

Paprika-Tofuragout mit Kartoffeln o, osa,

07,16)

Karotten-Kohlrabi-Salat

Rindergeschnetzeltes mit Kartoffeln o
033, 05, 06)

Karotten-Kohlrabi-Salat

Rindergeschnetzeltes mit Kartoffeln o,

03a, 05, 06)

Karotten-Kohlrabi-Salat

Paprika-Tofuragout mit Kartoffeln o, osa,

07,16)

Speiseplan mit Sonderkost

Dienstag

GemUsesuppe mit Croutons o1, o3, 0sa, 05,1,

17,18)

Apfelstrudel mit VanillesoBe o103

Gemusesuppe mit Croutons (1,03, 03a, 05,1,

17,18)

Apfelstrudel mit VanillesoBe o032

Gemusesuppe mit Croutons 1,03, 03a, 05,1,

17,18)

Apfelstrudel mit VanillesoBe o0z

GemUsesuppe mit Croutons o, o3, 03a, 05,1,

17,18)

Apfelstrudel mit VanillesoBe o103

01.06.2026 - 05.06.2026
BRK-Haus fur Kinder Lengenfeld

Mittwoch

Rohkost

bunte Nudeln mit KasesoBe o032

Rohkost

bunte Nudeln mit KasesoBe o1,03a

Rohkost

bunte Nudeln mit KasesoBe 1,032

Rohkost

bunte Nudeln mit KasesoBe o032

Donnerstag

Kein Catering

Kein Catering

Kein Catering

Kein Catering

N\

P ¢ 75

Freitag

Kein Mittagessensangebot: SchlieBtag

Kein Mittagessensangebot: SchlieBtag

Kein Mittagessensangebot: SchlieBtag

Kein Mittagessensangebot: SchlieBtag

BiO DE-OKO-037 Riickfragen unter: 0881/130 800-00

«=/  Wir beziehen unsere Lebensmittel aus 6kologischem Landbau, Fisch kommt aus MSC-zertifiziertem Fischfang (praktisch gratenfrei). Anderungen vorbehalten

Allergen-/Zusatzstoffkennzeichnung:

01=Milch; 02=Eier; 03=Gluten; 03a=Gluten Weizen; 03b=Gluten Dinkel; 03c=Gluten Roggen; 03d=Gluten Gerste; 04=Fisch; 05=Sellerie; 06=Senf; 07=Sojabohnen; 08=Krebstiere; 09=Erdnusse;
10=Schalenfriichte; 11=Sesamsamen; 12=Schwefeloxid; 13=Lupinen; 14=Weichtiere; 15=Schweinefleisch; 16=Curry; 17=Erbsen; 18=Linsen; 19=Kichererbsen;



ALBRECHT

HOF

CATERING & MENU

Standard

Glutenfrei Eifrei

Milchfrei

Montag

Gurkensalat

Tomaten-MozzarellasoBe mit Ravioli

(01,02, 03, 03a)

Gurkensalat

Tomaten-MozzarellasoBe mit Ravioli
eifrei (01,03, 03a,17)

Gurkensalat

Tomaten-MozzarellasoBe mit Nudeln
glutenfrei (01,19)

Gurkensalat

TomatensoBe mit Ravioli milchfrei oz o3a,
17)

BiO DE-OKO-037

Speiseplan mit Sonderkost

Dienstag

Rohkost

Rindergulasch mit Nudeln s, 05

Rohkost

Rindergulasch mit Nudeln oza,05

Rohkost

Rindergulasch mit Nudeln glutenfrei os,

19)

Rohkost

Rindergulasch mit Nudeln (za.09

08.06.2026 - 12.06.2026
BRK-Haus fur Kinder Lengenfeld

Mittwoch

Spargelcremesuppe mit Backerbsen
(01, 03, 03a)

Pfannkuchen mit Erdbeermarmelade
(01,02, 03a)

Spargelcremesuppe mit Backerbsen o,

03, 03a)

Pfannkuchen mit Erdbeermarmelade
eifrei o, 03a

Spargelcremesuppe mit Croutons
glutenfreion

Pfannkuchen mit Erdbeermarmelade
glutenfrei o o»

Spargelcremesuppe mit Backerbsen
milchfrei oz 03a, 0n

Pfannkuchen mit Erdbeermarmelade
milchfrei (02, 03,03a)

=/ Wir beziehen unsere Lebensmittel aus 6kologischem Landbau, Fisch kommt aus MSC-zertifiziertem Fischfang (praktisch gratenfrei).

Allergen-/Zusatzstoffkennzeichnung:

01=Milch; 02=Eier; 03=Gluten; 03a=Gluten Weizen; 03b=Gluten Dinkel; 03c=Gluten Roggen; 03d=Gluten Gerste; 04=Fisch; 05=Sellerie; 06=Senf; 07=Sojabohnen; 08=Krebstiere; 09=Erdnusse;

Donnerstag

Leberkase mit Kartoffelbrei und
Karottengemdiise o1, 06,15

frisches Obst

Leberkase mit Kartoffelbrei und
Karottengemuse o105,

frisches Obst

Leberkase mit Kartoffelbrei und
Karottengemi,'lse (01,06, 15)

frisches Obst

Leberkase mit Kartoffelbrei und
Karottengemuse milchfrei s,

frisches Obst

10=Schalenfriichte; 11=Sesamsamen; 12=Schwefeloxid; 13=Lupinen; 14=Weichtiere; 15=Schweinefleisch; 16=Curry; 17=Erbsen; 18=Linsen; 19=Kichererbsen;

N\

P ¢ 75

Freitag

Gemusecurry mit Reis ©7,1¢

Fruchtquark mit frischen Erdbeeren

(o1

Gemusecurry mit Reis 7,1

Fruchtquark mit frischen Erdbeeren oy

Gemusecurry mit Reis o710

Fruchtquark mit frischen Erdbeeren on

Gemusecurry mit Reis o7,

Fruchtquark mit frischen Erdbeeren
milchfreion

Ruckfragen unter: 0881/130 800-00
Anderungen vorbehalten



ALBRECHT

HOF

CATERING & MENU

Fischfrei Schweinfrei Vegetarisch

Pescetarier

Montag

Gurkensalat

Tomaten-MozzarellasoBe mit Ravioli o,

02,03, 03a)

Gurkensalat

Tomaten-MozzarellasoBe mit Ravioli o,
02, 03, 03a)

Gurkensalat

Tomaten-MozzarellasoBe mit Ravioli o,

02,03, 03a)

Gurkensalat

Tomaten-MozzarellasoBe mit Ravioli o,

02,03, 03a)

BiO DE-OKO-037

Speiseplan mit Sonderkost

Dienstag

Rohkost

Gemusegulasch mit Nudeln oz, 0s.0n

Rohkost

Rindergulasch mit Nudeln (za.09

Rohkost

Rindergulasch mit Nudeln oz, 05

Rohkost

Gemusegulasch mit Nudeln o, 05,07

08.06.2026 - 12.06.2026
BRK-Haus fur Kinder Lengenfeld

Mittwoch

Spargelcremesuppe mit Backerbsen o,
03, 03a)

Pfannkuchen mit Erdbeermarmelade o,
02,03a)

Spargelcremesuppe mit Backerbsen o,
03, 03a)

Pfannkuchen mit Erdbeermarmelade o,

02, 03a)

Spargelcremesuppe mit Backerbsen o,

03, 03a)

Pfannkuchen mit Erdbeermarmelade o,

02, 03a)

Spargelcremesuppe mit Backerbsen o,
03, 03a)

Pfannkuchen mit Erdbeermarmelade o,

02, 03a)

Wir beziehen unsere Lebensmittel aus dkologischem Landbau, Fisch kommt aus MSC-zertifiziertem Fischfang (praktisch gratenfrei).

Allergen-/Zusatzstoffkennzeichnung:

01=Milch; 02=Eier; 03=Gluten; 03a=Gluten Weizen; 03b=Gluten Dinkel; 03c=Gluten Roggen; 03d=Gluten Gerste; 04=Fisch; 05=Sellerie; 06=Senf; 07=Sojabohnen; 08=Krebstiere; 09=Erdnusse;
10=Schalenfriichte; 11=Sesamsamen; 12=Schwefeloxid; 13=Lupinen; 14=Weichtiere; 15=Schweinefleisch; 16=Curry; 17=Erbsen; 18=Linsen; 19=Kichererbsen;

Donnerstag

Kohlrabischnitzel mit Kartoffelbrei und
Karottengemi,'lse (01,02, 03, 03a, 06)

frisches Obst

Rinderleberkas mit Kartoffelbrei und
Karottengemuse o1, 06

frisches Obst

Leberkase mit Kartoffelbrei und
Karottengemuse 1,051

frisches Obst

Kohlrabischnitzel mit Kartoffelbrei und
Karottengemi,'lse (01,02, 03, 033, 06)

frisches Obst

N\

P ¢ 75

Freitag

Gemusecurry mit Reis ©7.1

Fruchtquark mit frischen Erdbeeren on

Gemusecurry mit Reis o7,

Fruchtquark mit frischen Erdbeeren on

Gemusecurry mit Reis o7,

Fruchtquark mit frischen Erdbeeren oy

Gemusecurry mit Reis ©7.1

Fruchtquark mit frischen Erdbeeren on

Ruckfragen unter: 0881/130 800-00
Anderungen vorbehalten



